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DESTILLE

DESTILLATE AUS DEM HERZEN DEUTSCHLANDS



Ich grifRe Sie herzlich aus dem Herzen Deutschlands und lade Sie ein, sich ein Bild
von unserer familiar gefuhrten Manufaktur und unseren Destillaten zu machen.

Wir begeben uns in dieser Broschuire auch auf eine Zeitreise zu den Anfangen in das
pragende Jahr 1954, in dem Deutschland das erste Mal FuBball-Weltmeister geworden

ist und Hannes den Grundstein fur die bachgau DESTILLE gelegt hat.
Noch heute leben wir die Werte des Begrinders, der Regionalitat wertschatzte
und Partnerschaftlichkeit pflegte.

Entdecken Sie unser Sortiment!
Noch wichtiger: Treten Sie mit uns in Kontakt.

Wir wirden uns freuen, wenn Sie unsere Erzeugnisse
in Ihr Sortiment aufnehmen.

Herzliche Grif3e,

Alexander Hotz
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Es ist Erntezeit im H?rzen Deutschlands. Die Menschen im Bachgau stehen auf Leitern und A ey €T - I"‘_ mw\‘m B Tt
pflicken die prallen Apfel und Birnen von den Baumen, die seit Wochen unter dem Gewicht -‘s’\j‘,».&,‘ ‘,’. ﬁﬂ:‘,@;

der Frichte achzen. Maultiere und Trecker ziehen randvoll beladene Karren mit Obst lber : W W el ) T W ¢
Feldwege zu den Hofen, wo die Bauerinnen das Obst einlagern und verarbeiten. ‘ ’
Auch in den ndchsten Tagen werden sie mit dem ersten Sonnenstrahl wieder in die Streu-
obstwiesen aufbrechen und die Ernte einfahren.

»Ich will das Obst nicht verkommen lassen«, sagt der Bauer zu seinen Helfern, und wischt

sich mit der Hand den Schweif8 von der Stirn. Sein Blick ist sorgenvoll. »Seht euch die Baume

an! Sie tragen immer noch reiche Ernte und unser Lager ist voll. Was machen wir nur mit so

viel Obst?« Der Bauer runzelt die Stirn. »Bei so viel Obst wie in diesem Jahr werden wir jeden
Tag Kompott auf dem Tisch haben.«

»Halt mal, Bauer«, sagt einer der Helfer und grinst. »Ich weif$ etwas, das uns allen Freude-
machen wird.«

An diesem Erntetag wurde der Grundstein fur die bachgau DESTILLE gelegt. Inhaber Alexander

Hotz setzt die seit 1954 bestehende Brenn-Tradition der Familie fort und ist dem einfachen Er-

folgsrezept treu geblieben: Pure Leidenschaft fir das Brennen, ausgezeichnete Grundprodukte
aus der Region, Jahrzehnte lange Erfahrung, moderne Brenntechnologie —und ganz viel Zeit.

BACHGAUER-OBSTBRAND
AUS APFEL UND BIRNEN

40 % vol.

Fruchtige Apfel und Birnen
von unseren Streuobstwiesen,
dominanter Apfel in der Nase
und Birne am Gaumen.




6 DIE DESTILLERIE

DIE DESTILLERIE

Wir destillieren traditionell zweifach bei niedriger Temperatur in Kupferbrennblasen. Mit die-
sem langsamen Verfahren und viel Liebe geben wir allen Obstbranden, Geisten und Likoren
die Zeit, die sie fur ihr klares, abgerundetes Aroma brauchen.

So wie bei jeder Generation in unserer Familie entsteht zwischen Kesseln und Fassern standig

Neues wie unser Gin, der den Namen des Begrunders tragt. HANNES 54 ist der charakter-

starke, aromatische Wacholder, der, dem familiaren Reinheitsgebot entsprechend, naturlich
destilliert ist und ohne Zugabe von Zucker und Aroma auskommt.

GIN HANNES 54 o
g 46 % vol. ‘\“Ez"‘:j
Feiner Wacholder mit frischem

Duft von Pomeranze, Orange, HANNES L7
fruchtiger Limette und einem k *GiN«
Hauch Zimt und Piment. i)
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HEIMISCHES 0BST

Dem heimischen Obst aus dem Herzen Deutschlands sind wir treu geblieben. Zur Erntezeit

blicken wir bei uns am Hofe in die bekannten Gesichter unserer Partner, die uns traditionell

mit dem Obst aus der Region beliefern. Wie zu den Anfangszeiten stehen randvoll beladene

Hanger mit Mollebusch-Birnen, Quitten und Apfeln vor der Hofeinfahrt und warten darauf,
abgeladen und verarbeitet zu werden.

Uber die Jahrzehnte haben unsere Lieferanten Pferde und rasselnde Traktoren gegen moder-
ne Trecker und Lieferwagen getauscht; ihrer Profession jedoch sind sie treu geblieben.

Alexander Hotz destilliert im Bachgau aus dem besten Obst unserer Streuobstwiesen hand-
gemachte Destillate, die in Holzfassern gelagert ihren sortentypischen Geschmack entfalten.

, 4

MOLLEBUSCH-BIRNE

40 % vol.

\ Die einzigartige Mollebusch-
> Birne gibt diesem Edelbrand ihr B geun
* sorten-typisch stiR-fruchtiges sy

. Aroma. Feinwiirzig aromatisch,
. saftigund kernigam Gaumen.
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T¥  AUS DEM HERZEN DEUTSCHLANDS
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Destillieren, Extrahieren, Abflllen und Etikettieren —in unserem Hof in Schaaftheim-Radheim
geht jede einzelne Flasche durch unsere Hande.

Traditionell erzeugen wir unsere Destillate ausschliel3lich in kleinen Kupferblasen, da wir

die katalytische Wirkung des Kupfers zu schatzen gelernt haben. Kupfer bindet Schadstoffe

an seiner Oberflache und baut unerwiinschte und unappetitliche Aromen sowie Schwefel-
verbindungen ab.

Nach der Destillation reifen Brande, Geiste, Gin und Whisky abgeschirmt vom Tageslicht in

Holzfassern und Edelstahlbehaltern. In ihrer sortenabhangigen Reifezeit, zum Teil mehrere

Jahre, entfalten unsere Destillate den vollen charakteristisch-aromatischen Geschmack der
Frichte aus dem Herzen Deutschlands.

WILLIAMS-CHRIST-BIRNENBRAND
—HOLZFASSGELAGERT -

40 % vol.

L Die natiirliche Saure der Williams-
. Christ-Birnen pragt die filigranen Aromen
dieses schmackhaften Brandes. Dominan-

te Birne an Nase und Gaumen, eingebun-

den in einem Potpourri aus Honig und
Bienenwachsaromen.
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DIE LAGERUNG — DER FEINSCHLIFF FUR DAS AROMA

Die Lagerung gibt unseren Destillaten den Feinschliff fir ihr Aroma. Manche Feinbrande la-
gern bei uns mehrere Monate und gewinnen wahrend des Reifeprozesses den Geschmack,
den Kenner lieben.

Aus Erfahrung wissen wir, dass die Frucht, die wir verarbeiten, die Dauer der Lagerung vor-

gibt. Das Kirschwasser behalt in den Fassern bei sehr langer Reifedauer seine Qualitat und

sein Aroma, wahrend ein Brand aus Williams-Christ-Birne eher schnell ausgetrunken wer-

den sollte, um das volle Aroma zu genielsen. Als Faustregel gilt, dass wir Steinobstbrande in

alten Tonkrlgen lagern, andere Brande wie Apfel oder Quitte im Edelstahl gut aufgehoben
sind und Kleinstmengen in Korbflaschen.

Brande wie Zwetschge und Trester lagern wir in sorgfaltig ausgewahlten Eichen- oder Maul-
beerbaumfassern. In den bis zu 250 Jahre alten Holzern, die unser Kufer fur uns anfertigt,
erhalten unsere Brande ihre Farbe und ihre Struktur.

Dort entwickeln sie — je nach Toasting-Grad light, medium und heavy — unterschiedliche
Tertiararomen im Brand. Die optimale Toastung haben wir in der bachgau DESTILLE Uber
Jahre flr jede Frucht genau festgelegt.

Wir meinen, dass es sich lohnt, einige Monate zu warten, bis die Destillate aus den neuen

50—190 Liter-Fassern reif sind furs Glas. Von einem Anteil von vier Prozent verabschieden

wir uns wahrend dieser Phase gerne. »Schwund« nennen es die einen, die diesen Verlust

bedauern. Wir sind dankbar in Erwartung auf das, was heranreift. Die vier Prozent bezeich-
nen wir freudig als »Anteil der Engel«.

BACHGAU-WHISKY
SINGLE MALT

3 40 % vol.

Zweifach destillierter Single Malt
Bachgau-Whisky, elegant ausgebaut
in franzosischer Limousin-Eiche.
Leicht und harmonisch, etwas
Rauch und Gewdirze, zarter
eleganter Abgang.
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PRIVATE LABEL

Ihr Label auf unseren Destillaten? Das mogen wir!

IHRE SPIRITUOSENMARKE ENTWICKELN
Wir freuen uns sehr dartber, wenn wir in den Regalen der Bars und Spirituosenfachgeschafte
unsere Erzeugnisse entdecken, die das Label einer innovativen Marke tragen. Wir schreiben
gerne an Erfolgsgeschichten mit! Unser Beitrag ist das Destillat aus unserem Sortiment oder
die neue Kreation, die wir nach Ihren Vorstellungen entwickeln.

AUSDRUCKSSTARKE WERBEPRASENTE
Genauso stolz sind wir darauf, wenn Unternehmen fur ihre Aktivitaten zur Neukundenge-
winnung und Stammkundenbindung unsere Destillate auswahlen. Bei Messen und Events,
sagen die Marketingspezialisten unserer Kunden, erzeugen diese individualisierten Prasente
einen wertigen, pragenden Eindruck und strahlen Markenbewusstsein aus.

Unsere Private Label Spirituosen werden ebenso gerne zu besonderen Anlassen verschenkt,
etwa beiJubildumsfeiern, der betriebsinternen Weihnachtsfeier oder als Aufmerksamkeit fir
besonders engagierte, langjahrige Mitarbeiter.

Sprechen wir miteinander, wenn Sie mit personalisierten Spirituosen der bachgau DESTILLE
lhre eigene Spirituosenmarke weiterentwickeln oder individuelle, ausdrucksstarke Prasente
fr Ihre Geschaftspartner, Mitarbeiter und Kunden mochten.
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UNSERE EVENTS

Unsere Tastings sind eine exklusive und unvergessliche Moglichkeit, die faszinierende Welt

der edlen Destillate zu erkunden. Egal, ob fur Firmenveranstaltungen, Geburtstagsfeiern oder

einfach nur als auBergewohnliches Gruppenereignis — wir bieten eine geschmackliche Reise
durch verschiedene Aromen und Traditionen.

Die Teilnehmer erfahren nicht nur Interessantes lber die Herkunft und Herstellung der ver-

schiedenen Sorten, sondern tauchen auch in die Kunst der Degustation ein. Das Zusammen-

spiel von Farbe, Geruch und Geschmack wird auf unterhaltsame Weise erklart und vermittelt
den Teilnehmern ein tieferes Verstandnis fur die Vielfalt der Welt der Destillate.

Die indviduellen Verkostungen mit unseren Gins, Whiskys, Obstbranden oder Likoren konnen

flexibel gestaltet und an die Wiinsche der Teilnehmer angepasst werden. Von Einsteigern bis

zu erfahrenen Kennern — unsere Tastings bieten fur jeden etwas. Die richtige Kombination

der Destillate und passenden kulinarischen Késtlichkeiten macht ein Tasting zu einem ganz-
heitlichen Genusserlebnis.

Entdecken Sie die Vielfalt der Welt der Destillate gemeinsam mit Freunden, Kollegen oder

Familienmitgliedern und erleben Sie einen Abend voller Genuss und Geselligkeit an einem

Ort Ihrer Wahl, egal ob in Ihrem , Lieblings-Restaurant®, einem Vereinsheim oder Ihrem Gar-
ten. Haben Sie Lust, die Destillate der bachgau DESTILLE an Ihrem Wunschort zu geniel3en?

Kontaktieren Sie uns gerne fur lhren Wunschtermin und freuen Sie sich auf einen Abend, der
Sie begeistern wird!

TERMINE UND WEITERE INFORMATIONEN
FINDEN SIE UNTER BACHGAU-DESTILLE.DE
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BACHGAU WHISKY

40 % vol.

Zweifach destillierter Single Malt
Bachgau-Whisky, elegant ausgebautin
franzésischer Limousin-Eiche.

Leicht und harmonisch, etwas Rauch
und Gewdurze, zarter eleganter Abgang.

Fillmengen: 0,21 und 0,5

BACHGAU SMOKE

46 % vol.

Mit einem hohen Anteil Buchen-
rauchmalz, intensiv rauchig, mit
leicht malziger StRe. Lang anhalten-
der rauchiger Abgang, elegant aus-
gebaut in franzdsischer Limousin-
Eiche.

Fillmengen: 0,2 und 0,5

BACHGAU-WEISSER

43 % vol.

BACHGAU HIGHLANDER

46 % vol.

Zweifach destillierter, aus vier
verschiedenen Malzen handgemachter
Single Malt. Im traditionellen Verfahren
in Kupferbrennblasen hergestellt, zarter
eleganter Abgang.

Fillmengen: 0,2 und 0,5

BACHGAU WILLI-WHISKY

43 % vol.

Zweifach destillierter Single-Malt
Bachgau-Whisky. Im Holzfass
gelagert, das zuvor mit Williams-
Christ-Birnenbrand belegt war.
Hier kommen auch Obstbrand-
Liebhaber auf ihre Kosten!

Fillmengen: 0,2 1und 0,5

Traditionell auf unseren Kupferbrennblasen

UNSERE BELIEBTESTEN SORTEN.
GUDE 6 BEREICHERN GUT SORTIERTE REGALE @l | e mensiven, frochtigen wataroma
MIT DEN GUTEN TROPFEN AUS DEM BACHGAU. B | Gopematunsty

i,";,,- ’ ®  Fillmenge: 0,51
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HANNES 54

46 % vol.

Aus Freude und Leidenschaft an traditionell
handwerklicher Destillationskunst entstand
dieser Gin. Durch die sorgfaltige Auswahl der
Botanicals, schonende Mazeration und zwei-
fache Destillation auf Kupferbrennblasen
entfaltet ,HANNES 54 seinen vollen
Charakter.

Feines Wacholderaroma, frischer Duft von
Pomeranze und Orange, fruchtige Limette
und ein Hauch von Zimt und Piment verlei-
hen diesem , Distilled Gin“ eine harmonische
Komplexitat. Ohne Zugabe von Aromen und
Zucker.

Elegant mild im Abgang, pur oder als
Gin-Tonic ein Genuss!

Fillmengen: 0,2 und 0,51

11— MANGO GIN

46 % vol.

Vollreife Mangos, Orangen und Pomeran-
zen sind es die diesen Gin so besonders
machen. Wie bei all unseren Gins legen wir

grofen Wert auf die Auswahl der Botanicals.

Wacholderbeeren, verschiedene Pfefferar-
ten, Kardamom, Zitrusfriichte, Ingwer und
Tonkabohnen verleihen diesem Gin ein
ausgewogenes SlRe-Saure-Verhaltnis.

Bis zur perfekten Farbgebung lassen wir
den Gin 12 Wochen auf getrockneten und
frischen Mangos ruhen. Handwerkliche
Destillationskunst gepaart mit etwas
Exotic, so entstand dieser New Western
Gin auf hochstem Niveau.

Pur oder als Gin-Tonic ein Genuss.

Fillmenge: 0,51
(0,21 nurim 3er Stapel-Set)

DONKEY 69

46 % vol.

Uber Jahrhunderte wurden im Spessart
Sacke mit Salz auf Eseln fiir den Handel
transportiert.

Krauter aus heimischen Waldern und Wiesen
geben DONKEY 69 die spezielle Geschmacks-
Note aus der Spessart-Eiche. Ein Stiick
Spessart-Eiche in jeder Flasche verleiht
diesem Gin seinen besonderen Geschmack.

Fillmenge: 0,51

FRASSISCH

46 % vol.

Frassisch”— Frankisch-Hessisch wird der
Dialekt-Mix unserer Heimat auch genannt.
Im hessisch-frankischen Grenzgebiet liegen
die Wurzeln von Christine (Frankin) und Ale-
xander (Hesse) —also der bachgau DESTILLE.
Bis zum hessisch-bayrischen Gebietstausch
im Jahr 1817 gehorte der Schaafheimer Orts-
teil Radheim sogar zunachst zum unterfran-
kischen Bayern. Unser Dialekt-Mix und die
ausgewogene Auswahl an typischen und
auserlesenen Botanicals vereinen sich im
einzigartigen Charakter des ,Frassisch“-Gin.

Wacholderbeeren, vers. Pfefferarten,
Kardamom, Ingwer, Tonkabohnen, Koriander,
Enzian, Cranberry, Schwarze Johannisbeeren,
Dillsamen, verschiedene Bliten, Meisterwurz,
Rosmarin, Thymian, Bohnenkraut, Salbei,
Anis, verschiedene Minzen, Iriswurzel, Zimt,
Paradieskorner, Piment, Muskat, Weihrauch,
Mangos, Granatdpfel, Orangen, Wildbeeren

— pur oder als Gin-Tonic ein
unvergleichliches Geschmackserlebnis.

Fillmenge: 051
(0,21 nurim 3er Stapel-Set)
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RUM

ALCHEMIST

40 % vol.

Bio-Zuckerrohrmelasse aus Paraguay ist der
Grundstoff flr dieses hochwertige Destillat.
Zum Ansetzen und Verdinnen der Melasse
wird eine spezielle Mischung mit ausgekoch-
ten Maischen angesetzt. Diese Mischung
sorgt fiir die dunklen und vollmundigen
Aromen des , Alchemist”,

Nach zweifacher schonender Destillation in
Kupferbrennblasen mit einer 13 monatigen
Lagerung in Bourbon-Fadssern begeistern
die Aromen von Schokolade, Mokka und
Toffee die Nasen und Gaumen von
GeniefRern und Kennern.

Fullmengen: 0,21und 0,51

GEISTE

BACHGAU-NUSSCHEN

40 % vol.

Intensiv nussiger Geschmack, fillig,
rund und mit Aromen von Nougat
und Karamell.

Fullmengen: 0,21und 0,51

SCHLEHENGEIST

40 % vol.

Schlehen sind besonders. Die miihsame Arbeit,
diese kleinen blau-schwarzen Beeren von ihren
dornenreichen Heckenblischen zu l6sen und

zu entkernen, zahlen die Schlehen mit ihrem herr-

lichen sauer-herben, stiR-milden Aroma zurtick.
Nach schonender, zweifacher Destillation und
Lagerung ist unser Schlehengeist fiir Liebhaber
des AuBergewdhnlichen ein wahrer Genuss.

Fillmengen: 0,21und 0,51

s
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GEISTE 21

ARUMATISCH [

40 % vol.

Die Basis dieses Rums bildet die hochwer-
tige Zuckerrohrmelasse aus Paraguay, die
diesem Rum eine tiefe, reiche SiiRe verleiht.

Der fruchtige ,aRUMatisch” wird mit
exotischen Aromen von Maracuja, Pfirsich,
Mango und Feigensaft verfeinert und
verleihen ihm eine erfrischende tropische
Komponente. Diese Fruchtkombination
schafft eine ausgewogene Mischung,

die die Sinne ansprechen. Die exotischen
Aromen sind nicht nur erfrischend und s,
sondern auch lberraschend vielschichtig
und ansprechend. Ein wahrer Genuss

flr Liebhaber aromatisch fruchtiger und
geschmacksintensiver Spirituosen.

Fillmenge: 0,2 |

WALDHIMBEERGEIST

40 % vol.

Fruchtiger Geist aus Waldhimbeeren,
schone Zitrus-Aromatik, leicht kernig

und nussig. Fir einen Liter Waldhimbeer-
geist mazerieren wir neun Kilo
Waldhimbeeren.

Fillmengen: 0,2 und 0,51
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GROHE BOCKBIER
EDELBRAND

40 % vol.

Das untergarige Bockbier der Darm-
stadter Brauerei Grohe gibt unserem
Bockbierbrand seinen intensiv-hopfi-
gen, erfrischend herben Geschmack.
Liebhaber schatzen auch die malzig-
getreidige Suf3e dieses harmonischen
Edelbrands.

Fillmengen: 0,21und 0,51

STEINOBSTBRANDE

MARILLENBRAND

43 % vol.

Die Friichte aus Stdfrankreich und
Ungarn werden in bauerlicher Struktur
angebaut und zu den Obsthandlern
gebracht. Nach schonender Verarbei-
tung der Friichte wurde dieser Brand
zweifach destilliert.

Intensivste Sortenstilistik, fruchtig-
marmeladiges Aroma, leichte Wiirze
und ausgewogene Marzipan-Noten.
Marmeladig weicher Aprikosenduft.

Fillmengen: 0,21und 0,51

ZWETSCHGENWASSER

40 % vol.

Das ohne Zusatze und Aromastoffe
verarbeitete Destillat entfaltet seinen
vollen Geschmack nach weicher Pflaume,
begleitet von Vanille und Marzipan in
einem Abgang am Gaumen.

Fillmengen: 0,21und 0,51

WODKA

WARTTURM WODKA

40 % vol.

Vierfache Destillation, handwerkliches
Geschick und groRe Leidenschaft verleihen
diesem Wodka seinen reinen und milden
Geschmack.

Fillmenge: 0,51

MIRABELLENBRAND

40 % vol.

Nancy-Mirabellen, benannt nach der Stadt
in Lothringen, geben unserem Edelbrand
seinen reifen Mirabellen-Ton. Unaufdring-
liche Marzipan-Noten mit einem Anflug von
Karamell, Feigen, Nelken und Kardamom.

Fillmengen: 0,2 1und 0,5 |

KERNOBSTBRANDE

3¢
BACHGAUER
AUS APFEL UND BIRNEN

40 % vol.

Apfel und Birnen von Streuobstwie-
sen aus dem Bachgau geben diesem
schmackhaften Brand mit ihrer natiir-
lichen Saure die filigranen Aromen.
Nach sorgfdltiger Garung langsam
destilliert, dominiert in der Nase der
Apfel, im Gaumen die Birne.

Fullmengen: 0,21und 0,51

QUITTENBRAND

40 % vol.

Die Quitte reift von Anfang bis Ende
Oktober. Wir verarbeiten fiir dieses
besondere Edeldestillat Bachgauer
Birnen- und Apfelquitten. Dezente
Zitrus-aromatik in der Nase und am
Gaumen. Marmeladige Tone, die an
Omas Quittengelee erinnern.

Fullmengen: 0,21und 0,51

WILLIAMS-CHRIST-BIRNE

40 % vol.

Die natdirliche Saure der Williams-Christ-
Birnen pragt die filigranen Aromen dieses
schmackhaften Brandes. Dominante Birne
an Nase und Gaumen, eingebunden in
einem Potpourri aus Honig und Bienen-
wachsaromen.

Fullmengen: 0,21und 0,51

BRANDE 23
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MOLLEBUSCH-BIRNE

40 % vol.

Die einzigartige Mollebusch-Birne

gibt diesem Edelbrand ihr sortentypisch
st-fruchtiges Aroma. Feinwiirzig
aromatisch, saftig und kernigam
Gaumen.

Fillmengen: 0,21und 0,51

ROTWEIN TRESTERBRAND

41 % vol.

Unser deutscher Grappa von Bio-
Spatburgunder-Trauben aus dem
Weinbau Anders, GroR-Umstadt.
Besonders aromaschonend, unfiltriert
abgefullt, fiir den authentischen
traubig-erdigen Geschmack nach
Traubentrester.

Fillmengen: 0,2 und 0,5 |
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CAL-RADOS — APFELBRAND
CALVADOS-ART

40 % vol.

Ein Jahr im Barrique-Fass gelagert bilden
unterschiedliche Apfelsorten ein har-
monisches Ganzes. Der dezent apfelige
Geschmack wird erganzt durch Heublu-
men-Aspekte und Holz-Rést-Aromen im
Hintergrund.

Fillmengen: 0,21und 0,5 |

ZWETSCHGENWASSER

40 % vol.

Ein Jahrim Barrique gelagert, entfaltet
das ohne Zusatze und Aromastoffe
verarbeitete Destillat seinen vollen
Geschmack nach weicher Pflaume,
begleitet von Vanille und Karamel in
seinem langen Abgang am Gaumen.

Fillmengen: 0,21 und 0,51

QUITTENBRAND

40 % vol.

Fiir den goldbraunen Farbton wurde dieser
Brand drei Jahre in Maulbeerbaumfassern
gelagert.

Wuchtige fast schon schwere Duftkom-
ponenten, leichte Citrustdne in der Nase
und am Gaumen. Marmeladige Tone nach
Orange mit Honig und feiner Holz-Note.

Fillmengen: 0,21und 0,5 |

ROTWEIN TRESTERBRAND

41% vol.

Im Maulbeerbaum Fass gelagert erhalt
unser deutscher Grappa seinen rétlichen
Glanz. Hergestellt aus Bio-Spatburgunder-
Trauben aus dem benachbarten Weinbau
Anders, GroR-Umstadt, Uberzeugt unser
Trester mit seinen zart griin-grasig-
erdigen Tresteraromen und der
leicht-pfeffrigen Wiirze.

Fillmengen: 0,2 lund 0,5

WILLIAMS-CHRIST-BIRNE

40 % vol.

Die natirliche Sdure der Williams-
Christ-Birnen pragt die filigranen Aromen
dieses schmackhaften Brandes. Der Fass-
einbrand (Toasting) der Barrique-Fasser
aus franzosischer Limousin-Eiche gibt dem
Destillat seine besondere Note. Dominante
Birne an Nase und Gaumen, eingebunden
in einem Potpourri aus Honig und Bienen-
wachsaromen.

Fillmengen: 0,2 1und 0,5 |

GROHE BOCKBIER
EDELBRAND

40 % vol.

Durch die mindestens einjahrige Lagerung
im Barrique ist dieser Brand nur noch
schwer von einem guten Single-Malt
Whisky zu unterscheiden!

Duft von Vanille, Karamel und gerostetem
Brot in der Nase, abgerundet von fruchtig
malzigen Obsttonen, am Gaumen ein
Hauch von Vanille

Fillmengen: 0,2 1und 0,5 |

PREMIUM EDITION

BRAND VON DER
ARONIABEERE

43 % vol.

Fein herbe, wiirzige Destillat-Raritat aus
der Aroniabeere, die urspriinglich aus
Nordamerika stammt. Die zu den Rosen-
gewdchsen zdhlenden Apfelfriichte der
saftig-dunklen Aronia geben diesem Brand
seine groRartige Typizitat fiir ein volles
Mundgefiihl mit langer Persistenz.

Fullmengen: 0,2 lund 0,51

VOGELBEERGEIST

42 % vol.

Harmonisch animierender Geist aus
den Friichten der Eberesche.

Die rot-orangefarbigen Friichte werden
in Handarbeit von der Dolde abgerebelt
und anschlieBend schonend destilliert.

Fillmengen: 0,21und 0,51

ZIBARTLE
WILDPFLAUMENBRAND

42 % vol.

Hildegard von Bingen kannte die Zibarte
(alemannisch Zibartle) schon, die seit
derJungsteinzeit unverandert erhalten
gebliebene Wildpflaume aus dem Siid-
schwarzwald. Die zweifache Destillation
auf klassischen Kupferbrennblasen ver-
leiht dem Zibartle seinen ausgewogenen,
milden Geschmack mit dem zart-herben,
schonen Stein-Frucht-Rost-Spiel.

Fiillmengen: 0,2 1und 0,51

PREMIUM EDITION 25

DOLLESEPPLER
KIRSCHWASSER

41 % vol.

Die alte, ausdrucksstarke Dolleseppler
StRkirsche, im Jahr 2000 vom Landesver-
band fiir Obstbau, Garten und Landschaft
Baden-Wiirttemberg zur Streuobstsorte
des Jahres ernannt, gibt diesem Kirschwas-
ser mit ihren tiefschwarzen, herzférmigen
Friichten ein ausgewogenes Aroma mit
einem Hauch von Schokolade. Elegant,
weicher und sanfter Charakter.

Fullmengen: 0,2 1und 0,51

WILDKIRSCHWASSER

40 % vol.

Sorgfaltig gemaischte Wildkirschen
destillieren wir zweifach fiir dieses
fein-duftende Geschmackserlebnis.
Lieblich in der Nase, nachhaltig
aromatisch an Mund und Gaumen.

Fillmengen:0,21und 0,51



RUM / WERMUTSPIRITUOSEN

WERMUTSPIRITUOSEN

WER-MUT

16 % vol.

Nach 12 Monaten Lagerung haben sich alle
Zutaten zu einer Harmonie am Gaumen
vereint. Bitteraromen und Pfeffer flir ein
floral-fruchtiges Feuerwerk — pur oder als
Martini ein Hochgenuss!

Gemacht aus den Weinen der benachbar-
ten Odenwalder Winzergenossenschaft
und angereichert mit unserem hoch-
aromatischen Destillat aus Wermutkraut
und der Kubebenpfefferessenz von Ingo
Holland (Altes Gewdiirzamt).

Fillmenge: 0,5 |

ABSINTH — LA FEE VERTE

55 % vol.

Eine ordentliche Portion Wermut und
traditionelle Krauter wie griiner Anis,
Fenchel und die Artemisia-Spezie Genepi
sind die Grundlage flir unseren Absinth.
Das nach der Destillation kristallklare
Destillat mazerieren wir mit ausgewahlten
farbgebenden Krautern fir die pragende,
natirlich-griine Farbe unseres Verte.

Ein blumig verfiihrerisches
Geschmackserlebnis.

Fullmenge: 0,51

LIKORE

HEIDELBEER-KAKAQ
LIKOR

20 % vol.

Unser Heidelbeer Likor wird aus dem Saft
von frischen Waldheidelbeeren hergestellt.
Diese geben Ihm sein fruchtiges Aroma und
das charakteristische Heidelbeer-Bukett.
Ein ausgewogenes Zucker-Saure-Spiel tiber-
zeugt und macht ihn zu einer kostlichen,
vollfruchtigen Spezialitat mit kraftiger
Farbe. Durch die Zugabe von feinstem Kakao
Extrakt wird er zum fllissigen Heidelbeer
Muffin. Den Likor einfach pur, gespritzt

mit Prosecco oder als Cocktail geniel3en.

Fillmengen: 0,21und 0,5 |

LIKORE

LAKRITZE-LIKOR MIT CHILI

30 % vol.

Dieser Likor wird mit Sultholzwurzel-
Extrakt hergestellt und hat eine dunk-

le, fast schwarze Farbe. Schmeckt wie
flissige Lakritze und ist durch geringeren
Zuckerzusatz als Ublich, weniger siR.
Seine fein-wirzigen Aromen sorgen dafur,
dass er nicht nur pur und eisgekuhlt
schmeckt, sondern auch in Mixgetranken.
Die Zugabe von Chili Extrakt verleihen
ihm eine angenehme Scharfe, wobei die
Lakritz-Note dominiert.

Fillmengen: 0,2 1und 0,5 |
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LIKORE

LIMON-CHILI-LIKOR g

18 % vol. — -

-
.
...
i

APFELSTRUDEL

25 % vol.

Apfelstrudel Likér mit toller, kraftiger
Frucht-Note und sehr angenehmer StiRe.
Feines Aroma aus ausschlie3lich reifen,
natirlichen Apfeln.

GenielRen Sie diesen Likor heifls mit einer
Sahnehaube und einer Prise Zimt!

Oder in der Vorweihnachtszeit im Sekt
oder Secco als Apéritif.

Fillmengen: 0,21und 0,5 |

MALZIGER BOCKBIERLIKOR

30 % vol.
Angenehm fruchtiger, typisch malziger
Bockbierlikor aus dem Bier der Brauerei

Grohe in Darmstadt.

Fillmengen: 0,2 1und 0,5 |

FEIGEN

20 % vol.

Likor aus dem Fruchtsaft frischer
Feigen in bernsteinfarbenem Gelb.
Nach dem Pressen mit Alkohol
angereichert, gefiltert, mit einem
angenehm weichen Geschmack.
Pur oder im Sekt ein Genuss!

Fillmengen: 0,21und 0,5 |

GIN-GRAPEFRUIT-LIKOR

17 % vol.

Feine Likor aus hochwertigem Grapefruit-
saft-Konzentrat und unserem Gin
,Hannes54" Ein perfektes Spiel aus Sdure
und Frucht, mit Aromen von Zitronen-
schalen und blumigen Noten. Der Duft
ist von der Grapefruit stark gepragt.

Die meisten Aromen der Zitrone sitzen
unter der Schale. Umso wichtiger ist
daher die Verarbeitung unbehandelter
Zitronen(schalen) von hochster Qualitat.
Ein hochprozentiges Destillat hieraus
verleiht diesem Likor seinen unverwech-
selbaren Geschmack. Die Zugabe von Chili
verleiht diesem eine leichte Schéarfe, ohne
die filigranen Aromen der Zitrone zu lber-
decken. Pur, als Aperitif oder Longdrink
mit Tonic Water, am besten gut gekuhlt
genielRen.

Fillmengen: 0,21und 0,5 |

PFEFFERMINZ

18 % vol.

Unser Pfefferminzlikor besticht durch
seinen herrlich frischen Geschmack.
Ob pur auf Eis, fir die Zubereitung von
Desserts, in Kaffee oder Kakao. Pfeffer-
minzlikor ist immer ein Genuss. Eine

QUITTEN

25 % vol.

Unser Quittenlikor ist eine Melange aus
feinstem Quittenbrand und frischem
Quittensaft. Leicht rotgoldene Farbe, am
Gaumen mild fruchtig und zart feinherb
im Hintergrund. Sehr stimmige StiRe fir
ein ausgepragtes und anhaltendes
Quittenaroma im Abgang.

Fillmengen: 0,2 1und 0,5 |

PFLAUMEN

20 % vol.

Unser Pflaumenlikor begeistert
verwohnte Gaumen durch seine
unglaubliche Fruchtigkeit. Zunge

und Gaumen bestatigen dies.

Ein beschwingtes Geschmackserlebnis

Genussvorschlag: 4cl Grapefruit Likér auf & - , /
Eiswiirfel in einem hohen Glas aufgieRen. TEM i Herstellung aus den erlesensten Zutaten mit sehr viel Pflaumencharakter.
Dazu frische Minze und mit einem Rosé- et ,'. whar macht ihn zu einer wahren Spezialitat. Sowohl als Aperitif als auch Digestif
- . .
wein aufgieRen. So schmeckt der Sommer! B - ; sehr bekommlich und wohlschmeckend.
- [ — Fillmengen: 0,2 1und 0,5 |

Fullmengen: 0,2 und 0,5 SRR R Fullmengen: 0,21und 0,51
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LIKORE

LIKORE

PLATZHIRSCH

30 % vol.

Der krauterherbe, milde Halbbitter aus
einer Vielzahl heilkraftiger Krauter.
Blutwurz, Lakritze und Minze verleihen
diesem Likor feinwirzige Facetten,
macht sich gut als Digestif nach einem
guten Essen oder als bitterer Longdrink
genossen.

Fullmengen: 0,25/ und 0,5 |

WHISKY-BIENE

25 % vol.

Bachgau-Whisky Single-Malt verfeinert
mit Bienen-Honig — unser Whisky-Likor
Uberzeugt mit seiner malzigen Note und
seinem ausgewogenen Whisky-Honig-
Geschmack.

Fullmengen: 0,21und 0,51

PFLAUMENLIKOR
WINTER-EDITION

25 % vol.

SiRe Pflaumen, wiirziger Zimt und
feine Vanille sind die Zutaten dieser
wohlig-warmenden Késtlichkeit —

ideal flir stimmige Winterabende!
Geniel3en Sie diesen Likor heild mit
einer Sahnehaube und einer Prise Zimt!
Im Winter einfach Sekt oder Secco als
Apéritif mit diesem Likor verfeinern.

Fullmengen: 0,21und 0,51

ROTER WEINBERGSPFIRSICH

18 % vol.

Das hocharomatische Fruchtkonzentrat
gibt diesem auergewohnlichen Likor
seine typisch-stRliche Pfirsich-Note. Leicht
gekilhlt als Shot angenehm sauerlich und
weich harmonisch oder als Kir in einem
trockenen Riesling-Sekt, Champagner
oder Prosecco.

Fullmengen: 0,21und 0,51

WILDE FRUCHTCHEN

18 % vol.

Volumindser, fruchtiger Likér aus
Himbeer-, Heidelbeer- und Cassissaft,
schmeckt wie eine Hand voll stiBer,

an einem warmen Junitag gesammelte
Waldbeeren.

Fillmengen: 0,2 1und 0,51

EIER-LIKORE

EIERLIKOR

17 % vol.

Sie denken bei Eierlikor nur an

Ihre Oma? Das wollen wir andern!
Unser Eierlikor schmeckt als Shot, als
Topping auf dem Dessert, im Cocktail
und sogar aus dem Bauchnabel.

Wir leben im hier und jetzt, lassen
Sie es sich schmecken!

Frei von: Gluten, MilcheiweiB, Laktose/
Milchzucker. Ohne Zusatz von: Farbstoffen,
Emulgatoren, Verdickungsmitteln,
Stabilisatoren, Aromastoffen.

Fillmengen: 0,21und 0,5 |

HASELNUSS-SAHNE

17 % vol.

Haselnusscremelikor mit dem vollnussigen
Aroma des Original-Haselnussdestillats.
Leicht gekihlt eine Verfiihrung.
Intensivste Sortenstilistik, perfekter
Haselnuss-Sahne-Mix mit Anklangen

an Nougat, Banane und deutlichen
Waffel-Noten.

Fillmengen: 0,21und 0,51

SCHARFER SCHOKI

18 % vol.

Kakao, Sahne und eine Spur Chili:

cremig suR, zartbitter und mit einem
Hauch feuriger Scharfe schmeckt dieser
Likor pur und auf Eis, verfeinert Desserts,
Eis und Kaffee. Wie ware es mit einem
»scharfen« Mousse au Chocolat?

Fullmengen: 0,21und 0,51

LIKORE

EIER-GIN LIKOR

25 % vol.

Unsere neueste Kreation: ,Eier-Gin Likor" —
hergestellt aus frischem Eierlikor verfeinert
mit Gin Hannes 54 —frisch, fruchtig, suf3. Der
kraftig sonnengoldene Likor ist frisch-fruchtig
und zugleich sufd mit feinen Orangen-Limet-
ten-Noten und einem sahnigen Grundton.
Das vollmundig-cremige Eierlikor-Aroma
wird mit der dezenten typischen Wacholder-
Note des Gin abgerundet. Zergeht seidig und
vollmundig-cremig mit fein-wiirziger Orange,
Limetten-Aromen und frischen Eidotter.

Frei von: Gluten, Milcheiweil3, Laktose/Milchzucker.
Ohne Zusatz von: Farbstoffen, Emulgatoren, Verdi-
ckungsmitteln, Stabilisatoren, Aromastoffen.

Fullmengen: 0,21und 0,51

KAKAQ-SAHNE

18 % vol.

Likor mit kraftiger Schokoladenfarbe
mit Sahne- und Schokoladen-Noten
im Vordergrund. Vollmundig, cremig
und langanhaltend weich.

Dieser Likor schmeckt pur oder auf
Eis und ist auch bestens geeignet
zum Verfeinern von Dessert, Eis
oder Kaffee.

Fullmengen: 0,2 1und 0,51
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GESCHENK-SETS

GESCHENK-SETS — HOCHWERTIGE SPIRITUOSEN
IN ATTRAKTIVER GESCHENKABFULLUNG

Das passende Geschenk? Nehmen Sie Ihre Lieben mit auf eine Entdeckungsreise durch die
bachgau DESTILLE. Entdecken Sie unsere Whiskys, Obstbrande, Likére, Gins und Geiste in der
attraktiven Geschenkabfullung.

Oder mochten Sie sich selber mit dem bachgau Tasting fur zuhause beschenken?
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